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Spargel Pesto

Spargel Pesto - von Heike

Entdecken Sie das vielseitige Spargel Pesto - ideal fir Pasta, Risotto und Fisch. Mit nussigen Noten von Pinienkernen, Mandeln und
Macadamiadl. Perfekt zu Lachs, Pellkartoffeln oder mit Ei.

Bewertung: Noch nicht bewertet
Preis

Verkaufspreis inkl. Preisnachlass
Verkaufspreis 6,90 €

Preisnachlass

Ask a guestion about this product

Beschreibung

Spargel Pesto: Ein vielseitiger Genuss

Einfihrung in die Welt des Spargel Pestos

Spargel Pesto ist eine kostliche und innovative Moglichkeit, die Spargelsaison zu verlangern und lhren Gerichten eine einzigartige Note zu

verleihen. Dieses Pesto vereint die Frische des Spargels mit der nussigen Note von Pinienkernen, Mandeln und Macadamiadl. Ideal geeignet
fur eine Vielzahl von Gerichten, bietet es eine Geschmacksvielfalt, die sowohl traditionelle als auch moderne Kiichen bereichert.

Zutaten und ihre Rolle

Das Herzstiick dieses Pestos bildet der Spargel, der fiir seine Frische und seinen charakteristischen Geschmack bekannt ist. Pinienkerne,
Mandeln und Macadamiadl fugen eine nussige Komponente hinzu, die das Aroma des Spargels perfekt ergénzt. Diese Kombination macht
das Spargel Pesto zu einem vielseitigen Begleiter fur:

¢ Pasta und Risottos: Hier kommt die cremige Textur des Pestos besonders gut zur Geltung.
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¢ Brotzeit: Eine ausgezeichnete Erganzung fiir ein rustikales Brot.

¢ Lasagne-Fillungen: Besonders lecker in Kombination mit Lachs.

¢ Beilagen: Eine hervorragende Wabhl fur Pellkartoffeln, insbesondere fur die vegane Kuche.
¢ Vegetarische Gerichte: Mit gekochtem oder gebratenem Ei eine vollwertige Mahlzeit.

Anwendungstipps fir jeden Geschmack
Das Spargel Pesto lasst sich vielseitig einsetzen und kann ganz nach persoénlichem Geschmack angepasst werden:
e Fur Fischliebhaber empfiehlt es sich, das Pesto mit Lachs zu kombinieren und fir eine Lasagne zu verwenden.

e Vegane Varianten profitieren von der Kombination mit Pellkartoffeln, wodurch eine einfache Beilage zum Highlight wird.
* Vegetarische Optionen lassen sich durch die Zugabe von gekochtem oder gebratenem Ei abrunden.

Fazit: Ein Allrounder in der Kiiche

Spargel Pesto ist mehr als nur eine Pesto-Variante; es ist eine Bereicherung flr jede Mahlzeit. Egal ob als Hauptzutat oder als kreative
Ergénzung, es bietet eine Geschmacksvielfalt, die in jeder Kiiche ihren Platz findet. Lassen Sie lhrer Kreativitat freien Lauf und entdecken Sie
die Vielseitigkeit des Spargel Pestos in lhren Lieblingsgerichten.
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